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RESTAURANT L   ‘ESSENTIEL
« La Gastronomie est l’art d’utiliser la nourriture pour créer le bonheur »

Théodore Zeldin
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Les Entrées
Le filet de Rouget Barbet,  marinade de tapenade et fougasse à l’Italienne
16€

Cassolette des sous-bois de nos Massifs, crumble de Pancetta et noix
14€
L’Œuf en texture sur crème de Panais et Truffe Melanosporum
18€
 Le Végétarien

Risotto de Truffe Melanosporum, espuma de Ruccola et copeaux de Pecorino
25€
Prix TTC, service inclus
Les Viandes
Rable de Lapin farci aux noisettes, réduction au cidre de la pommeraie

27€
Pot au Feu de cannelloni maison au Ris de Veau et Artichaut
28€

Les Poissons

Saint Jacques snackées, réduction de Mandarine et Gingembre, orges perlés
29€
Suggestion « Retour de la Pêche »
25€
Prix TTC, service inclus
Le Fromage

L’Assiette de notre affineur Xavier Thuret, MOF 2007

-4 Fromages
  9€


-6 Fromages
13€
Les Desserts
Passionnément citron, Sirop de Verveine

11€
Le traditionnel Baba au Rhum, et zestes d’Oranges confits

11€


Sorbet arrosé au Marc du Pays
 9€
Comme une Forêt Noire….

11€ 
Prix TTC, service inclus
Menu de L    ‘Essentiel 38€
(Boissons non comprises, menu servi uniquement les soirs et Dimanches midis)
Cassolette des sous-bois de nos Massifs, crumble de Pancetta et noix
—
Suggestion « Retour de la Pêche »

—
Passionnément citron et sirop de Verveine
Menu Epicurien 44 €
(Boissons non comprises, menu servi uniquement les soirs et Dimanches midi)
Le filet de Rouget Barbet marinade de tapenade, fougasse à l’Italienne 
—
Râble de Lapin farci aux noisettes, réduction au cidre de la Pommeraie
—
Assiette 3 Fromages de Xavier Thuret, MOF affineur 2007

—
Comme une Forêt Noire….
Aucune modification ne peut être apportée au menu, merci de votre compréhension
Forfait Vin
( « Découverte » : 1Aperitif-2Verres de Vin-1/2eau-1boisson chaude (hors carte des Cafés)        22€

( « Gastronomique » :1Apéritif-3Verres de Vin-1/2eau-1boisson chaude (hors carte des Cafés)  26€
Prix TTC, service inclus
