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RESTAURANT L   ‘ESSENTIEL
« La Gastronomie est l’art d’utiliser la nourriture pour créer le bonheur »

Théodore Zeldin
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Les Entrées
Tartare de Truite à la Citronnelle et Gingembre, croustillants de Sésame
14€

Fricassée d’Escargots sur Champignons d’Alsace, crème aux herbes
13€

Velouté d’Asperges en chaud-froid, chiffonnade de Jambon Serreno,
                                                                                      Espuma de Truffe 
14€
 Les Végétariens

Fleischnaka maison aux Champignons d’Alsace en bouillon de Safran d’Alsace
22€

(Entrée)
  15€
Prix TTC, service inclus 
Les Viandes
Carré d’Agneau crème à l’Ail des Ours, Légumes de saison

27€
Filet de Canette snacké, Caramel de Vinaigre Balsamique
25€
 
Les Poissons

Nage de Turbot à la Coriandre et Safran d’Alsace de la maison PFEFEN, 

légumes de saison
28€

Suggestion « Retour de la Pêche »
23€
Prix TTC, service inclus
Les Fromages 
Assiette de Munster au cumin
4€
Assiette du Fromager
8€

Les Desserts

Galet Breton, compotée de Rhubarbe au Safran d’Alsace  

10€
Le Macaron maison  aux Fraises, Espuma de Menthe Poivrée

10€
Sorbet arrosé au Marc du Pays
 8€
L’Assiette autour du Chocolat
12€
Prix TTC, service inclus

Menu de L  ‘Essentiel 35€

(Boissons non comprises, menu servis midi et soir)
Tartare de Truite à la Citronnelle et Gingembre, croustillant de Sésame

Ou

Fricassée d’Escargots sur Champignons d’Alsace, crème aux herbes
—
Filet de Cannette snacké, Caramel de Vinaigre Balsamique
Ou

Suggestion « Retour de la Pêche »

—
Galet Breton, compotée de Rhubarbe au Safran d’Alsace

Ou 


Le Macaron maison  aux Fraises, Espuma de Menthe Poivrée
Menu Gourmand 58€

                                    (Boissons non comprises, menu servis midi et soir,  pour l’ensemble de la table)
Velouté d’Asperges en chaud froid, chiffonnade de Jambon Serreno, Espuma de Truffe
16€
—
Fleischnaka maison aux Champignons d’Alsace sur bouillon de Safran d’Alsace
—
Carré d’Agneau,crème à l’Ail des Ours, légumes de saison
—
Assiette de Munster au cumin

—
L’Assiette autour du Chocolat
Tous changements apportés aux menus entraîneront des suppléments
Prix TTC, service inclus
