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RESTAURANT L   ‘ESSENTIEL
« La Gastronomie est l’art d’utiliser la nourriture pour créer le bonheur »

Théodore Zeldin
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Les Entrées

L’Œuf Parfait à 64° sur fricassée de champignons d’Alsace
13€
Velouté de butternut, Œufs de Caille pochés, crème au Lard et Châtaignes
12€

Crème Forestière aux Escargots
13€

Les Végétariens

Ravioles maison de  Châtaignes et Potirons, crème de champignons d’Alsace
18€
Prix TTC, service inclus
Les Viandes
Carré d’Agneau, jus corsé aux Epices Tajines, Légumes Hivernaux

26€
Quasi de Veau en basse température, mousseline de Butternut et Châtaignes,

  Crème de Noilly Prat
24€
 
Les Poissons

Nage de Turbot à la Coriandre et Safran d’Alsace de la maison PFEFEN, 

légumes de saison
28€

Suggestion « Restour de la Pêche »
22€
Prix TTC, service inclus
Les Fromages 
Assiette de Munster au cumin
4€
Assiette du Fromager
8€

Les Desserts

Le traditionnel Baba arrosé au Rhum, Chantilly Vanillée 
  9€

      (À commander de préférence en début de repas)

Poire Pochée au vin rouge et miel d’Alsace, crème Diplomate
10€
Sorbet arrosé au marc du Pays
  8€
Timbale meringuée, crème de marron sur compotée acidulée de pommes
10€
Prix TTC, service inclus

Menu de L  ‘Essentiel 35€
(Boissons non comprises, menu servis midi et soir)
Velouté de Butternut et Oeuf de Caille poché, crème au Lard et Châtaignes
Ou

Crème forestière aux  Escargots
—
Quasi de Veau en basse température, mousseline de Butternut et Châtaignes, 
crème de Noilly Prat
Ou
Suggestion « Retour de la Pêche »
—
Le traditionnel Baba arrosé au Rhum, Chantilly vanillée 

Ou 

Poire pochée au vin rouge et miel d’Alsace, crème Diplomate
Menu Gourmand 58€
                                    (Boissons non comprises, menu servis midi et soir,  pour l’ensemble de la table)
L’œuf Parfait à 64° sur fricassée de champignons d’Alsace
—
Ravioles de Châtaignes et Potirons, crème de champignons d’Alsace
—
Carré d’Agneau, jus corsé aux Epices Tajines, Légumes Hivernaux
—
Assiette de Munster au cumin

—
Timbale meringuée, crème de Marron sur compotée acidulée de Pommes
Prix TTC, service inclus
Tous changements apportés aux menus entraîneront un supplément

